meisten profitieren.“ Zudem sei
der Austausch mit dem Beirat
»sehr konstruktiv®, so Borcken-
stein-Quirini. Schon im Vorjahr
wurde aus dem antiquierten
»Bedienrestaurant ein Italie-
ner, um Staus an der Kasse zu
vermeiden (,und gewisse Leis-
tungen schon frith schmackhaft
zumachen®), soll in diesem Jahr
auch das Online-Ticketing pro-
fessionalisiert werden.

— ANZEIGE

¥ Loipersdorf-
Chef Philip
Borcken-
stein-Quirini
FUCHS, TL(4)

-
-

1-

Ganz ohne Einschnitte geht
das Umkrempeln in Loipersdorf
aber nicht {iber die Biihne. In ei-
nigen Bereichen wird - moderat
- Personal abgebaut. Da aber in
anderen Segmenten neue Leute
bendtigt werden, soll sich am
Gesamtmitarbeiterstand  der
drei Betriebe (Therme, Hotel
und Congress) von gut 300 in
Summe nichts &ndern. ,Als
schmerzlich, aber notwendig®
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bezeichnet Borckenstein-Quiri-
ni das Vorhaben, den Betriebs-
kindergarten im Herbst ' zu
schliefen. Er betont aber, dass
sowohl betroffene Kinder als
auch einige der Pidagoginnen
bei den Kindergirten in den um-
liegenden Gemeinden (meist
Miteigentiimer) unterkommen
sollen. ,Mit den Biirgermeistern
laufen Gespriche*, so Borcken-
stein-Quirini, der keinesfalls in

978.865

Gaste-Ankiinfte wurden 2018 im
Thermen- und Vulkanland gezahit.
Damit war die Region bei den An-
kiinften Nummer eins, noch vor
Schladming-Dachstein und Graz.

3.016.965

Nichtigungen wurden im Touris-
musjahr 2018 im Thermen- und
Vulkanland registriert. Was Uber-
nachtungen betrifft, war die Region
Nummer zwei hinter Schladming-
Dachstein (3,59 Millionen).

550000

Giste besuchten 2018 die Therme
Loipersdorf. Das ist ein Drittel
Marktanteil unter den 6 oststeiri-
schen Thermen. 45 Prozent der
Gaste sind Tagesgaste, 55 Prozent
bleiben mindestens eine Nacht.

einen Konkurrenzkampf mit
den Nachbarthermen einsteigen
will. ,,Da landen wir friiher oder
spiter im Preiskampf, der nie-
mandem guttut.“ Vielmehr soll
das Thermenland verstirkt in-
ternationale Giste anlocken.
Denn klar ist: Der heimische
Kuchen wird nicht gréfer, aber
immer mehr Wellnesstempel
und neue Thermen wollen ein
Stiick davon.

Keine Luft fiir die Karrlere?

Neuen Auftrieb gewinnen — mit den
berufsbegleitenden akademischen Ausbildungen.
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